
JULEMENU
Vælg mellem 3- eller 5-retters menu

STARTER
Cremet hummersuppe serveret med 

stegt kammusling, jomfruhummerhaler &
urteolie

FORRET
Grillet brød med røget laks, gedeost, 

syltede valnødder & frisée

HOVEDRET
Rosastegt andebryst serveret med karamelliseret

rødkål, friteret grønkål, kartoffel & klassisk
skysauce smagt til med tyttebær

OST
Camembert frit med solbær. 

Serveres m. ristet brød

DESSERT
Chokolademousse med kirsebær & knas

3 retters m. velkomstbobler inkl. 4 timer
ad libitum husets øl - vin - vand

795-, pr. kuvert

5 retters m. velkomstbobler inkl. 4 timer
ad libitum husets øl - vin - vand 

995-, pr. kuvert

JULEFROKOST PÅ

TILKØB
Øl - Vin - Vand i 2,5 time ekstra +285,- pr. kuvert

Cocktails + Sjusser i 2,5 time ekstra  +295,- pr. kuvert
Kaffe/Avec + 75,- pr. kuvert

Menu m. velkomstbobler inkl. 3 timer 
ad libitum husets øl - vin - vand

1.195-, pr. kuvert

Den Blå Hund
Godthåbsvej 28, 2000 Frederiksberg

event@spisestederne.dk
www.denblåhund.dk

JULEBUFFET
DET KOLDE

Karrymarinerede sild med kogte æg
Lakrids-gravad laks med dild, fennikel, 

hjertesalat & peberrodscreme
Hønsesalat med svampe og karse

Pankopaneret fiskefilet serveres med 
citron & grov remoulade

Rejer med citronskal & friskhakket dild 
hertil krydderurtemayonnaise

Hjemmebagt brød med kerner samt rugbrød, 
smør og hjemmelavet krydderfedt 

DET LUNE

Lun leverpostej med bacon, ristede svampe & 
hjemmesyltede rødbeder

Sprødstegt ribbensteg med rødkål på sødsaft, 
kanel & vanilje

Små frikadeller med grove syltede agurker
Grønkålssalat med pærer, citronsaft, olivenolie, 

ristede græskarkerner & friske krydderurter

DET SØDE

Råmælksbrie, skimmelost & dansk skæreost med
krydrede oliven, rugkiks & solbærmarmelade

Risalamande m. kirsebærsauce kogt på 
solbærsaft og kanel


